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VISSCHER
. Seafood
* Geachte klaut

Graag informeren wij u over onze werkwijze tijdens de komende Feestdagen Hetis elk
jaar weer een mooie uitdaging om alle onze klanten van onze heerlijke visspecialiteiten
te voorzien. Dit jaar vormt dit een extra grote uitdaging ...

Eerste en Tweede Kerstdag en Nieuwjaarsdag vallen dit jaar direct na het weekend.
De zondag zijn en blijven wij gesloten, wat betekent dat u uw visspecialiteiten uiterlijk
zaterdag 23 december of zaterdag 30 december kunt aanschaffen. Om een goede
kwaliteit en versheid van onze producten te kunnen garanderen, nemen we dit jaar
geen kerstbestellingen aan (met uitzondering van de producten op de achterzijde).
We informeren u graag hoe en wanneer u onze producten het beste kunt kopen en
bewaren voor de Feestdagen.

Wij hopen ons gebruikelijke assortiment ruimschoots op voorraad te hebben in de
week voorafgaand aan de Feestdagen. Indien producten niet langer voorradig zijn,
zullen wij u een alternatief proberen te bieden. Wenst u een exclusief vissoort of een
grote hoeveelheid van een bepaald product, vraagt u dan advies aan één van onze
medewerkers.

Voor de Feestdagen kunt u dus alleen de schotels uit deze folder

bestellen. Andere producten kunt u in de week voorafgaand Bestellen voor
aan de Feestdagen in onze winkel volgens het advies inkopen. g:sf;TZECl?gwe\?voensdag
Twijfelt u of heeft u vragen? Wij denken graag met u mee! 20 december 22:00 uur
Met vrieu ddyk @7*0@)‘, s i T TR £ R p Afhalen op

: Extra /(W'@”)”“W”/a‘ : zaterdag 23 december
Team Visscher , Donderdag 21 december en i van 08:00 - 17:30 uur

1 Vrijdag 22 december tot 20.00 uur

Seafood Zwolle

i 2 el Rl W re P R L L) e a Eerste & Tweede
Kerstdag gesloten

Productsoort Inkoopadvies Bewaaradvies Bestellen voor
Vis-en Alleen op bestelling Max. 4 a 5 dagen in de Oud en Nieuw
saladeschotels koelkast (max. 7 *C) Bestellen t/m donderdag
; SO p : 28 december 12:00 uur
Verse vis Tijdig inkopen en in de | Max. 2 dagen in de koel-
vriezer bewaren. kast (max. 7 :C) Max. 3 Afhalen op
maand in de diepvries zaterdag 30 december

Salades, gerookte | Vanaf donderdag 21 | Max. 5 dagen in de VEI UHLY S U

vis, garnalen, etc. | december vers te koelkast (max. 7 *C)
verkrijgen en houdbaar
t/m Tweede Kerstdag

Oudejaarsdag &
Nieuwjaarsdag gesloten




Sawen 7@«[@»‘2« wet ouze

feede(z/ke viscchotels! ®

Voordeelsalade 3- 6 pers.

(6 bollen)

Schotel met 6 of 10 bollen

salade en met c{e vissoorten: VOOR 4250

Gerookte zalm, forel,

Claressefilet, makreel, paling 5-10 pers.

en Hollandse garnalen. (10 bollen)
VOOR 00

Keuze apties: 5 5

half zali ou half huzarea,

ealusalade of huzareasalade )%{

Visschotel small

Heerlijk en makkelijk om op (e 39 SR MES]

tafel te zetten bij de maaltijd! VOOR 3795
De schotel is gevuld met een

bakje tonijnsalade, een bakje m ed i um

crabsalade, gerookte zalm,
forel, Claressefilet, makreel, (ca. 60 stuks)

paling en Hollandse garnalen.  VVOOR 5 5 00

Tapasschorel ca.750 gram
Een lekkere mix van VOOR 3995

tonijnsalade, krabsalade,
garnalensalade, scampi’s in
knoflookolie, krabscharen en

Zoete olijven. %
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